INFORMATION

Alkohol: 9,0 Vol.-%
Restzucker: 260 g/l  Vegan
Saure: 9,9 g/I

HERKUNFT
Wien/Bisamberg/Ried Falkenberg

oooo] LAGERUNG

2:22 Kuhl, am besten unter 12 °C

REBSORTE(N)
= Weissburgunder

ORI IOUIDE
[ROCKINDBEERFNAUSE ESE

2017

PRAMIERUNGEN
Falstaff Punkte 96

,‘ Gault&Millau 2022 - 18 Punkte
Vinaria - Sieger

TERROIR
~— Hochplateau, marine
77~ Sedimente, hohe Kalkaktivitit

SERVICE
- 6°-8°C

VINIFIKATION
Selektive gestaffelte Lese, behutsame Verarbeitung nach dem Prinzip der

Gravitation, ohne Pumpen. Maischestandzeit ca. 12h, auBergewohnlich langsame
Garung Uber 24 Monate. Lagerung auf der Vollhefe fir weitere 12 Monate.

Verzicht auf Schonungen.

VERKOSTUNGSNOTIZ
‘é Glanzendes Gold, Anklange von reifen Orangen und dunkler Brotrinde, vibrierende

saftige Exotik mit toller Frische, druckvoll und endlos.

A . SPEISENBEGLEITUNG
=

e - for K5
= Ganseleber, fruchtige Desserts, Obstsalat, reifer Kase.
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