AEPHISTO
2020

INFORMATION

Alkohol: 13,0 Vol.-%
Restzucker: 1,0 g/I Vegan

Saure: 5,6 g/I
HERKUNFT TERROIR
Wien/Bisamberg ~— Flyschsandstein und
77" Tonmineralien
oooo] LAGERUNG SERVICE
2::2 Kuhl, am besten unter 12 °C : 13°-15°C

REBSORTE(N)
=~ 60% Blauer Zweigelt, 20% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon

VINIFIKATION
Selektive Handlese, rebeln ohne quetschen. Maischegarung zwischen

20-28 Tagen, 24-monatiger Ausbau in 300! Fassern, danach Vermahlung der
Tranchen im gro3en Holzfass. Ruhe, Reife und Integration fir weitere 6 Monate.
Verzicht auf Schonungen, unfiltriert abgeflllt.

VERKOSTUNGSNOTIZ
% Kraftiges Rubingranat, wirzig, dunkle Waldbeeren, Vanille, ganz dezente an Wald-

boden erinnernte moosige Noten.
Ein wahnsinnig vielschichtiger Wein, der durch seine Dichte und Wirze Uberzeugt.

A - SPEISENBEGLEITUNG

SEl - - ~
=]l Geschortes, Saltimbocca, Lamm, wiirzige Pasta, Bergkase.
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