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DBISANNDBERC
NATENER CEANSCHTER SATZ DOAC
2022

INFORMATION

Alkohol: 13,0 Vol.-% Bio
Restzucker: 4,8 g/I Vegan
Saure: 5,5 g/l Histaminarm

HERKUNFT TERROIR
Weingarten seit den 1950er Jahren >— Tonmineralien mit
T~

Wien/Bisamberg/Ried Wiesthalen kristallinen Einschlissen

9998. Kuhl, am besten unter 12 °C . 6°-8°C

REBSORTE(N)
=~ Als Gemischter Satz gepflanzt:

Grlner Veltliner, Neuburger, Riesling, Roter Veltliner, Traminer, Weissburgunder,
Sauvignon Blanc und weitere Rebsorten.

U EISAMBLNG L
WIENER 5 SRASSLTEN R

m Die alten Rebstocke sind flr eine aulBergewohnliche Extraktstarke der Trauben
<=h verantwortlich. Das Traubenmaterial wird von Hand gelesen, Ausbau im Stahltank
und gro3en Holzfass. Hefekontakt ca. 8 Monate.

Verzicht auf Schonungen, Behandlungen und Sterilfiltration.

—‘lm VINIFIKATION

VERKOSTUNGSNOTIZ
‘é Tiefgriindige reife exotische Friichte, vielschichtig und komplex.

Feine eingebundene Wiirze, tolle Spannung am Gaumen.

A - SPEISENBEGLEITUNG

=720 pefige Fiischgeri - - --
=J|I=| Deftige Fleischgerichte, cremige Pastagerichte, Geschmortes, Hartkase.
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