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INFORMATION
Alkohol: 11,0 Vol.-% Bio
Restzucker: 4,4 g/| Vegan
Saure: 5,5 g/l Histaminarm
HERKUNFT TERROIR
Wien/Bisamberg — Wiener Sandstein, kristalline
77 Einschlisse aus Quarz
oooo] LAGERUNG SERVICE
2::2 Kuhl, am besten unter 12 °C : 6°-8°C
REBSORTE(N)
=~ Gelber Muskateller
WIEN BISAMBERG
VINIFIKATION GELBER MUSKATELLER
{@ Behutsame Verarbeitung nach dem Prinzip der Gravitation, ohne Pumpen. 3
Maischestandzeit ca. 18h, pneumatische Pressung, Vergarung im Stahltank,
Lagerung auf der Hefe fiir ca. 4 Monate. Die unterschiedlichen Lesegange sorgen
flr eine vielfaltige, aromatische Komplexitat bei besonderer Leichtigkeit.
Verzicht auf Schonungen, Behandlungen und Sterilfiltration.

VERKOSTUNGSNOTIZ
% Feiner Duft nach frischen Trauben und Holunderbliten.

Floral, leicht und verspielt, unverwechselbar, beschwingter Trinkgenuss bei
moderatem Alkohol.

A - SPEISENBEGLEITUNG

=720 Apers - her Fisch & asiatisch inspirerte Ki
=J|I=| Aperitif, sommerliche Salate, gegrillter Fisch & asiatisch inspirierte Kiiche.
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